
 

 

HOTtobre Piccante V edizione - Peperoncino Festival di Roma 

“Amaro del Capo HOT EDITION” 

6, 7 e 8 ottobre 2023 

Vivaio GARDEN 3 FONTANE – Via Laurentina, 90 – Roma 
 

Per l’intera manifestazione: 

Mostra permanente di peperoncini provenienti da tutto il mondo a cura di Arturo Rencricca, 

curatore della mostra, supportato dagli esperti: Mirco Santacchi, Daniele Berto e Enio Giletti 

“Pepperman”. 

Frittelle piccanti della “Chef in Tacco 12”, Emanuela Crescenzi (show cooking domenica 8 alle 

12,45). 

Il Maestro Gianfranco Tartaglia, in arte “PASSEPARTOUT”, con la sua scuola di vignettisti e Serena 

Di Pietro, artista iperrealista, che disegnerà ritratti all’istante. 

Nadia Palmeri, esposizione opere pittoriche 

Nel corso della manifestazione è prevista la partecipazione di alcune figure istituzionali che per 

motivi di impegni correlati non è stato possibile inserirne precisamente l’orario ed il giorno in 

programma.  

In esclusiva degustazione continua dell’Amaro del Capo Hot Edition presso lo stand 

dell’Accademia. 

Venerdì 6 ottobre 

Ore 16,00  Apertura dell’evento, degli stand enogastronomici e della mostra “Peperoncini dal 

mondo”  

Ore 18,00  Saluti del Sindaco del comune di Diamante (CS) Ernesto Magorno 

Ore 18,10 Presentazione del libro VIP Very Important Peperoncino incontro con l’autore Francesco 

Maria Spanò. 

Ore 19,00  BIT COIN - L’Oro del XXI secolo – Riccardo Oliva e Mario De Franciscis 

(https://user.swagyourlife.com/riccardooliva) 

Ore 19,30  Club Rotary Roma Mediterraneo – Attività ed iniziative - Interviene il presidente Carlo 

Luzzi Conti 

Ore 20,00 Intrattenimento musicale con l’attrice e cantante Romina Bufano 

Ore 20,30  Cena “Rosso di Sera” – La Calabria in tavola. Prelibatezze e particolarità mediterranee a 

cura dell’azienda Kalos Jero di Bova (RC) e dell’azienda Suriano di Amantea (CS). Vino 

Cantine Spadafora 1915. Posti limitati, obbligatoria la prenotazione da effettuare 

entro il 4 ottobre 2023. Per menù e costo Marina tel. 3292161098  

Intervalli musicali con l’attrice e cantante Romina Bufano 

Per info:  www.peperoncinoipsedixit.it 

e-mail: accademiapeperoncino.roma@gmail.com; Telefono: 3292161098 



 

 

Sabato 7 ottobre 

Mattina 

Ore 10,15 Apertura degli stand enogastronomici e della mostra “Peperoncini dal mondo” 

Ore 10,30  Presentazione evento, Antonio Bartalotta, Daniela Piron, Roberto Camposecco, Lucio 

e Antonello Bencardino 

Ore 10,45  Illustrazione ai visitatori della mostra “Peperoncini dal mondo” a cura di Arturo 

Rencricca “Mister Spicy” insieme agli esperti Mirco Santacchi e Enio Gilletti 

“Pepperman” 

Ore 11,15 Presentazione del concorso Poesie piccanti “Premio Aldo Armentano” a cura di Enrico 

Bertucci, consigliere IPSE DIXIT e Maria Rita Villivà 

Ore 12,00  Guglielmo Gigliotti, Master Sommelier, olive oil taster, food & wine writer, 

degustazione guidata di vini calabresi con l’associazione “Viticoltori vibonesi” 

Ore 12,30  BIT COIN - La valuta digitale ed il sistema decentralizzato - Riccardo Oliva e Mario De 

Franciscis (https://user.swagyourlife.com/riccardooliva)  

Ore 13,30  Show cooking. Pranzo con il “Cuoco Pop” Giancarlo Suriano e lo Chef Enrico Parrilla 

Pomeriggio  

Ore 16,00  Guglielmo Gigliotti, Master Sommelier, olive oil taster, food & wine writer, degustazione 

guidata “Il Magliocco e le sue forme” 

Ore 16,30  Taglio del nastro da parte della madrina della manifestazione Mita Medici 

Ore 17,15  Il salotto rosso I parte - “Peperoncino, portavoce della salute” intervengono: Enzo 

Monaco, presidente dall’Accademia italiana del peperoncino, Marco Esti, docente di 

Enologia e di Tecnologie enzimatiche per l’industria alimentare presso la Facoltà di Agraria 

dell’Università degli Studi della Tuscia, Antonio Galatà, Presidente Associazione italiana 

nutrizionisti in cucina, Antonio Montuoro, Ministro dell’ordine Francescano e Presidente 

dell’Accademia Internazionale della Dieta Mediterranea, Antonio Ferro, medico 

specializzato in Odontoiatria e Presidente Onorario IPSE DIXIT. Modera: Antonio 

Bartalotta, Presidente della Delegazione romana dell’Accademia italiana del peperoncino 

Ore 19,00 Geppo Show: le BARZELLETTE del comico romano più amato del web 

Ore 20,00  A cena dal “Cuoco Pop” Giancarlo Suriano e lo Chef Enrico Parrilla 

Ore 21,00  DJ set Francesco Pasquali (Studio 7 Roma) fino a tarda sera 

 

 

 

Per info:  www.peperoncinoipsedixit.it 

e-mail: accademiapeperoncino.roma@gmail.com; Telefono: 3292161098 



 

 

Domenica 8 ottobre 

Mattina 

Ore 10,30 BIT COIN - L’intelligenza artificiale e asset digitali - Riccardo Oliva e Mario De Franciscis 

(https://user.swagyourlife.com/riccardooliva)  

Ore 11,30 Spazio letterario - presentazione della collana di romanzi Mondadori I Sette Re di Roma 

a cura di uno degli autori Luca Di Gialleonardo. 

Ore 12,15 Premiazione del concorso Poesie piccanti “Premio Aldo Armentano” a cura di Enrico 

Bertucci, consigliere IPSE DIXIT e Maria Rita Villivà con la partecipazione di Irma Circosta 

Presidente ASD I Girasoli della Locride Team Specil Olimpics Italia 

Ore 12,45  Show cooking della “Chef in Tacco 12” Emanuela Crescenzi 

Ore 13,30 Cosa bolle in pentola? Pranzo con il “Cuoco Pop” Giancarlo Suriano e lo Chef Enrico 

Parrilla 

Pomeriggio  

Ore 15,30  Guglielmo Gigliotti, Master Sommelier, olive oil taster, food & wine writer, 

degustazione di vini calabresi con l’associazione “Viticoltori vibonesi” 

Ore 16,00  Spazio letterario - presentazione del libro “L’Orgoglio del Paparazzo”. Incontro con 

l’autore Alessandro Foggia che presenterà anche una mostra di scatti rubati ai VIP della 

Dolce Vita 

Ore 16,30 Saluti del Vicesindaco del comune di Diamante (CS) Pino Pascale 

Ore 16,45  Il salotto rosso II Parte – “Il peperoncino, in cammino tra la storia, la tradizione, 

l’allegria…e il cuore” Intervengono: Gemma Gesualdi, Presidente dell’Associazione 

“Brutium”, Francesco Maria Spanò, Direttore risorse umane presso LUISS Guido Carli e 

Ambasciatore del peperoncino, Francesco Trebisonda, Direttore Commerciale e 

Consigliere di Amministrazione AON Italia e Ambasciatore del peperoncino, Livio 

Rositani, Presidente comitato organizzatore Fiera Campionaria Mondiale del 

peperoncino di Rieti, Carlo Santucci, medico specializzato in cardiologia ed oculistica 

Modera: Antonio Bartalotta, Presidente della Delegazione romana dell’Accademia 

italiana del peperoncino 

Ore 17.45 Michele De Ventura, rivisitazione in chiave piccante del cocktail Bloody Mary con 

Amante-o, il fermentato di casa Suriano. 

Ore 18,00  Presentazione dei protagonisti del Grand Pic di Roma, i mangiatori di pasta piccante 

Ore 18,30  Gara dei mangiatori di pasta piccante – Giudici di tavolo Arturo Rencricca “Mister Spicy” 

e Carmelo Francavilla neocampione d’Italia dei Mangiatori di peperoncino 2023 

Ore 20,00 Appuntamento alla VI edizione di HOTtobre Piccante 2024! 

Per info:  www.peperoncinoipsedixit.it 

e-mail: accademiapeperoncino.roma@gmail.com; Telefono: 3292161098 


