PEPERONCIN
FESTIVAL DIOROA

- Educazione alimentare
e riduzione degli sprechi

Cena di Gala

A cura degli chef dell’Accademia italiana del peperoncino:
chef Vincenzo Grisolia, chef Dino Cauteruccio, chef Nicola Galiano
24 novembre 2018 ore 20.30
Villa Rinaldo all’Acquedotto - Via Appia Nuova, 1267 (Uscita 23 GRA)

ANTIPASTO
Insalata di Baccala

Involtino di Pesce Spada alla Bagnarese
Ricottina con rosa marina

PRIMO
"Struncatura” alla ‘Nduja gratinata su crema di fagioli bianchi del Pollino
Risotto giallo oro zafferano con capesante
cedro e burrata

SECONDO E CONTORNO
Lampuga gratinata Pane & Peperoncino
accompagnata da Peperoni & Patate, Olive e Capperi

DESSERT
Cedro Candito al Cioccolato
Cheesecake con fico rosa di Pisticci e Miele al peperoncino

Acqua, vino e amaro inclusi

Costo, tutto incluso: 45,00 euro a persona, per i Soci e gli amici Pic 40,00 euro.
Prenotazioni entro il 19 novembre tramite WhatsApp o telefono al numero: 3484419644
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